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Degustationsnotiz

Die von Hand gepflickten, sensiblen Friichte treffenimmer strauchfrischin der

Destillerie von Faude ein. Anschliessend werden sie kurz mazeriert, damit

ausschliesslich die intensiven Fruchtaromen, nicht aber die bitteren Noten der

Kerne auf den Geist Ubergehen. So entfaltet dieser Geist einintensives

Himbeeraroma - kraftvoll und ausdrucksstark.

Angaben zum Produzenten

-
Die Destillerie Faude feine Brande wurde 2006 gegriindet und istin Bétzingen
am Kaiserstuhl, Baden zuhause - eine der fruchtbarsten Wein-, Obst- und
Gemiseanbauregionen Deutschlands. Alle Zutaten firihre Brande werden
handverlesen und tagesfrisch verarbeitet - hdchste Reinheit und handwerkliche
Qualitat der Extraklasse. Gemass Faude beginnt jedes Destillatim Ursprung. Am
Baum, am Strauch oder auf dem Feld. Denn, was sichim Glas zeigt, muss die
Frucht schonin sich haben. Dazu kommt Fingerspitzengefihl, einen guten
Riecherund eine Prise Besessenheit.
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