FISCHER
WEINE

50cl Gin

Gin Rubus

& Faude Feine Brande, Bétzingen

42 %\Vol.

Degustationsnotiz

Die Hauptzutaten des Rubus Gins sind eine grosse Menge feinster Himbeeren,
klassische Wacholderbeeren, Koriandersamen, Lavendel, Kardamom,
aromatische Orangen- und Grapefruitschalen sowie Stachelbeerenvom
Kaiserstuhl. In der Nase zeigt der Gin intensive Aromen von Himbeere, dann
dunkle Beerenund leichte Noten von Lavendel, Wacholderund Feige. Am
Gaumen erneut Himbeere, Orangenzeste, Wacholder und ein Hauch von
Rosenbllten.

% Fischers Geheimtipp EQJ 90 von 100 Punkte Vinum

Angaben zum Produzenten —

Die Destillerie Faude feine Brande wurde 2006 gegriindet undist in Bdtzingen am Kaiserstuhl, Baden
zuhause - eine der fruchtbarsten Wein-, Obst- und Gemiiseanbauregionen Deutschlands. Alle
Zutaten fUrihre Brande werden handverlesen und tagesfrisch verarbeitet - hdchste Reinheit und
handwerkliche Qualitat der Extraklasse. Gemass Faude beginnt jedes Destillatim Ursprung. Am Baum,
am Strauch oder auf dem Feld. Denn, was sichim Glas zeigt, muss die Frucht schonin sich haben. Dazu
kommt Fingerspitzengefihl, einen guten Riecherund eine Prise Besessenheit.
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