
J.M. Gobillard Brut Tradition
Champagne AC

Flaschengrösse 37,5cl

Produzent J.M. Gobillard et Fils, Hautvillers

Herkunft Champagne, Frankreich

Traubensorten Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Ausbau Nach traditioneller Kelterung mindestens 3 Jahre
Kellerlagerung für eine perfekte Reife

Degustationsnotizen
Sehr fruchtig, frisch und angenehm am Gaumen mit schön eingebundenen
Aromen.

Angaben zum Produzent

Das Champagnehaus J. M. Gobillard et Fils bearbeitet ca. 25 Hektaren,
überwiegend in den Premier Cru Lagen von Hautvillers. Dynamismus und
Kompetenz definieren dieses sich im Aufschwung befindende
Familienunternehmen. Hier kontrolliert man von der Traube bis zum Verkauf
sorgfältig jede Etappe.

http://www.champagne-gobillard.com

FISCHER WEINE SURSEE AG
BAHNHOFPLATZ 7 CH-6210 SURSEE T 041 925 11 90 INFO@FISCHER-WEINE.CH WWW.FISCHER-WEINE.CH

http://www.champagne-gobillard.com

